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LA TANIERE DES SAVEURS - LE MEILLEUR DES PRODUCTEURS 
Lots CE de MARS 2010 : sur commande (tarif détail sur autre feuille)

	Le Mini-lot Test = 25 €
	L’Imbattable- 50 repas = 77 €
	Spécial Grillade - 5.8 kg = 59 €

	 1 kg de rôti de porc fermier  

+ 4 steaks hachés extra maigre
+ 6 saucisses de Toulouse

+  4 cuisses de poulet jaune fr.
Spécial petit congélo 
	2 kg de saucisses de Toulouse Maison

+ 2 kg de cuisses de poulet jaune Fr.

+ 1 kg haché extra maigre vrac 

+ 2 kg de pot au feu  ( + Os à moelle ) 

+ 1 kg  Rôti de bœuf + 1 kg de Steak
	   1.6 kg d’entrecôte  bordelaise extra 

+ 1 kg  de côte de porc de ferme 

+ 1 kg  de chipolatas maison 

+ 1.2 kg de merguez maison
+ 1 kg de ventrèche tranchée  


	LOT VOLAILLES

DE FERME : 57 €

	EXCLUSIVITE TANIERE !!!!

LOT COCHONNET 4 kg = 39€
	LOT «ECO» Mars

6 kg = 39€

	   1 poulet de plein-air  

+ 1 canette de ferme    

+ 1 Pintade de ferme    au choix
ou 1 lapin de ferme      

LOT 3 POULETS = 44 €
	   1 kg de rôti à l’ancienne

+ 1 kg de rouelle tranchée           Ni OGM 

+ 1 kg de côtelettes                    Ni Antibio 

+ 1 kg chipolatas de cochonnet

Extra-tendre, très maigre & délicieux !
	     1.5 kg de pot au feu et daube 

  + 1.5 kg de saucisses de Toulouse

  + 1,5  kg de cuisses de poulet français
  + 1.5 kg de rôti de porc de ferme

    Viandes françaises de chez nous !
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	Boeuf affiné des éleveurs du Sud-Ouest (Bazadaise, Limousine ou Blonde d’Aquitaine)

	L’Eternel – 5.2 kg = 56€

1 kg d’entrecôte bordelaise

+ 1 kg de rôti extra 

+  800 g de steaks à poêler

+ 1,2  kg de steak haché

+ 1.2 kg  de pot au feu
	Bœuf familial - 10 kg = 85€

   2 kg d’entrecôte sans os 

+ 2 kg de rôti extra

+ 1.5 kg de steaks à poêler

+ 3 kg de pot au feu et bourguignon 

+ 1.5 kg de steak hachés
	Spécial Découverte - 5 kg = 58€

1 kg de rôti de bœuf extra (abattoir Bazas)

+ 6 steaks hachés extra maigres

+ 1 poulet de plein air de Gironde (1.7 kg)

+ 6 saucisses Veau au piment doux

+ 1kg ventrêche et sauté de cochonnet


	Porc de ferme: prix en baisse
	Le Mouton français
	L’agneau de vallées

	Le régulier: 6 kg = 48 €

+ 1.5 kg de côtes ½ fines

+ 1.5 kg de rôti extra

+ 1.5 kg de saucisses de Toulouse

+ 1.5 kg de ventrèche à griller 
	Le panier de 6 kg = 55 €

1.5 kg de tranches de gigot

+ 1.5 kg de côtes fines et charnues

+ 1 kg de rôti de selle 

+ 2 kg de navarin 
	Le panier de 5 kg = 72 €

1.5 kg de côtes d’agneau

+ 1.5 kg  gigot tranché a/os

+ 1 kg de rôti d’épaule

+ 1 kg navarin


	Le petit mixte - 7.5 kg = 77€
	Veau français 4kg =53 €
	PROMO CHARCUTERIES = 27 € 

	1 vrai poulet de Gironde (1.7 kg)

+ 1 kg rôti de bœuf  + 1 kg rôti de porc 

+ 1.4 kg de steaks hachés

+ 1.2 kg de chipolatas maison

+  800g  de sauté de veau français
	1 kg de côte de veau

+ 1 kg de rôti de veau

+ 1 kg de tendrons à griller 

+ 1 kg de saucisse de veau au piment doux
	   ¼ de Serrano Or  sous vide ( 0.8 à 1 kg ) 
+ 1 saucisson artisanal aux piments d’Esp 

+ 1 saucisson artisanal aux cèpes 

+ 400g de jambon blanc sup. (porc de ferme)
+  300g  de pâté de campagne maison


	Serrano OR : 11-14 mois
	ANEJO RESERVA : 18-20 mois

	Le ¼ (1 kg env)
17 € 
17 €/kg

Le ½ (2.5 kg env)              35 € 
13.9 €/kg
	Le ¼ (1.7 kg env)             39 € 
23 €/kg

A la Coupe, pour tester :  10 €  le sachet sous/vide


	NOUVEAU: FRUITS & LEGUMES           DIRECT DES  MARAICHERS D’EYSINES

  Lot de fruit de saison = 11 €    Lot de légumes de saison = 12 € ( Détail sur site internet )


Un COCKTAIL, un REPAS, une FETE  ? de 12 à 400 pers 



TICKETS RESTAURANTS ACCEPTES – LIVRAISON POSSIBLE
Pour commander, téléphonez au 05.57.92.22.33 e-mail : tanieredessaveurs@yahoo.fr
Du buffet froid au repas chaud - livré ou emporté - Avec ou sans service ?


TARIFS PRODUCTEUR - DEVIS SUR DEMANDE : www.tanieredessaveurs.fr





BUFFET GAULOIS - REPAS TAPAS  - COCHON DE LAIT GRILLE 


BROCHE  GEANTE  ET PLANCHA  à  DOMICILE SUR  REMORQUE


PAELLA, TAJINES, GARBURES, VEAU MARENGO, AXOA, CATAPLANE DU BASSIN








