Ateliers CEZ — unité 1

Repérer les connecteurs

Exencice 1
Complete les phrases en choisissant un des trois connecteurs proposés.

................................................................ il @ participé a une réunion, ... il €St allé av

Demain enfim

‘abord

Au%oa/zd huii d
Hier matin s
[te Yo S 1= 1| KR il a diné au restaurant avec ses amis.
Pour W
D aliond,
Demain
Exencice 2

1) Numérote les phrases du texte dans l'ordre.

Que deviennent les fleurs du cerisier 7

Enfin, au bout de quelques semaines, les rameaux portent des cerises.

Puis les différentes parties de la fleur se fanent et fombent et de petites boules vertes
restent au bout des rameaux.

Peu a peu, les boules vertes grossissent.

D'abord les fleurs du cerisier sont enfermées dans des bourgeons qui grossissent puis
s'enfrouvrent et des pétales s'épanouissent.

2) Surligne en fluo les mots qui t'ont permis de remetire ce texte en ordre.

Exencice 3
Trouve les mots qui permettent de completer le texte :

Maman commence a reéaliser mon deguisement ......rivsssrsisesisenn le defile de carnaval du quartier.
Elle congoit ..o le Patron, ... découpe le vétement dans

([ (o A elle le coud et brode des fleurs autour du col.
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Repérer les connecteurs

Exencice 4
Complete la carte postale avec les connecteurs proposes :

maimtenant, mais, d 'abiord, Uém[amm la. semaime prochaine, uis

Paris - Montmartre
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Exencice 5
Remets la recette dans |'ordre pour qu'elle soit réalisable :

L%ﬂdmm%w{%we

Plongez alors les batonnets dans un bain de friture chaud. Egouttez-les avec une

¢cumoire dés qu'ils remontent a la surface. Posez-les sur du papier absorbant.

Rangez-les enfin sur une assiette et servez chaud.

Pour commencer, découper le fromage en une trentaine de batonnets de la

grosseur dune frite. Farinez-les.

Battez ensuite 2 ceufs en omelette avec une pincée de curry puis les deux autres

ceufs avec une pincée de paprika. Faites tremper les batonnets de fromage dans
les ceufs battus, saupoudrez-les de chapelure.
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