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Ingrédients

1/z pot d'huile de fournesol &

_2 pots de yaourt nature K g

-2 oeufs o

;_2 pots de yaourt de sucre | .-
-1 sachet de sucre vanillé
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1 sachet de levure =

. -3 pots de yaourt de farine
N N
-2 pommes
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La classe de Luccia



http://cuisine.journaldesfemmes.com/encyclopedie/fiche_composant/208/vanille.shtml
http://laclassedeluccia.eklablog.com/
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— un Saladier

— un couteau

— un économe
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— une planche & découper W

— une cuillére en bois

N

— un moule a gdateau
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2  : les oeufs, les 2 pots de sucre et le
“sache’r de sucre vanillé.
s i o Tamiser la farine et la levure au-
3 dessus de la préparation.
q : i o Ajouter les tranches de pomme.
awwes o Verser la pate dans le moule beurré.:
"t e Laisser cuire pendant 45 minutes
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