2 farte

aug poires

Recette pour 6 personnes

Ingrédients Ustensiles

- une dizaine de poires - un moule a tarte
- 2 ceufs - un saladier

- une pate a tarte - une fourchette

- 20 cl de créme liquide - un fouet

- 200 g de sucre - un épluche-légumes

Numérote les phrases suivantes pour remettre la recette dans 1'ordre.

Dans un saladier, je fouette deux ceufs et je mélange avec la
creme et le sucre.

J'allume le four.

Je verse le tout sur les poires.

Je beurre mon moule a tarte.

Je mets mon moule au four pendant 25 minutes.
J'étale ma pate a tarte et je la pique avec la fourchette.
Je beurre mon moule a tarte.

J'épluche les poires et les coupe.
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Je mets les poires sur la pate.

La
compote
de
pommes

Observe les images et écris la recette de la compote de pommes.
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