Cuisses de poulet à l’abricot

6 cuisses de poulet

1 cuillère à soupe de maïzena

5 ou 6 abricots bien mûrs
1 verre à liqueur de vin blanc

1 tomate 

1 échalote

3 citrons

Faire revenir le poulet dans un peu d’huile d’olives avec l’échalote hachée.
Ajouter la maïzena, les abricots en petits quartiers

La tomate en dés, le jus des citrons + quelques rondelles de citrons.
Le vin blanc, saler, poivrer

Laisser mijoter 20 mn
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