Endives à la provençale

1 kg d’endives de même grosseur

1 botte de persil

500g de viande hachée 

1 boite de tomates pelées au jus (ou fraîches selon saison)

2 échalotes

200g de gruyère râpé

Faire braiser les endives dans une sauteuse avec un peu d’huile d’olives, et l’échalote hachée.
Quand elles sont bien cuites

Les mettre dans un plat à gratin.

Dessus la viande hachée + le persil haché

Recouvrir de la sauce tomate (ou de tomates fraîches bien mûres)

Saupoudrer de gruyère râpé

Et faire gratiner à four chaud.
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