Flan aux cerises

1 bocal de cerises au sirop dénoyautées

2 briques de crème fraîche liquide

3 œufs

1/2 gousse de vanille

50g de sucre cassonade 

Battre les 3 œufs en omelette

Ajouter le sucre

La 1/2gousse de vanille coupée en 2

Les 2 briques de crème.

Faire épaissir dans une casserole à feu doux

Puis mettre un peu de cerises dans des ramequins

Verser le mélange œufs crème dessus

Mettre au four au bain-marie pendant au moins 20 mn.

Pour faire une petite variante, je mets un peu de maïzena
Dans la préparation, œufs crème, et cela fait moitié flan

Moitié clafoutis très léger ! Avec le même principe de cuisson.

