Fruits figés

4 pommes (canada)

2 bananes

10 prunes (reine-claude) dénoyautées

5 œufs

100g de chapelure fine

100g de sucre poudre

1 sachet de sucre vanillé

30 cl de crème liquide.

Dans un moule à tarte beurré

Etendre une bonne couche de pommes, coupées en lamelles fines

Des rondelles de bananes, fines aussi.

Les prunes dénoyautées et coupées en deux.

Puis mélanger dans un saladier

Les œufs battus en omelette

Le sucre poudre + vanillé

La chapelure.

La crème fraîche.

Verser sur les fruits, mettre quelques noisettes de beurre.

Cuire au four  Th 7  30mn environ.
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