Gâteau chocolat aux spéculos

1 tablette de 100g de chocolat noir

1 c à soupe de cacao non sucré (van houten)

1/2 litre de lait

1/2 Demi tasse de maïzena

1 bol de café.

Faire bouillir le lait avec le chocolat coupé en carreaux et le cacao

Délayer la maïzena avec un peu d’eau froide, bien mélanger

Et mettre dans le lait chaud, faire épaissir, et laisser refroidir.

Tremper les spéculos dans le café tiède

Et en tapisser  un moule fond et côtés (2 épaisseurs)
Mettre la crème dessus, et recouvrir de (2 épaisseurs) de spéculos trempés.
Recouvrir le moule d’un film transparent

Mette au réfrigérateur.

Faire la veille
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