Petits gâteaux individuels aux fruits
2 œufs

4 c à soupe de farine fluide

1 c à soupe de maïzena

2c à soupe de sucre roux

½ sachet de levure

 Un peu de vanille

1 tasse de crème liquide

2 pommes

2 kiwis

1 poignée de grosses cerises bien mûres.
Dans un saladier mettre 1oeuf entier + le jaune du deuxième

Battre, ajouter le sucre, la vanille, la farine, la maïzena, la levure

Puis mettre le blanc restant monté en neige ferme.

Râper les pommes avec la grille à plus gros trous.

Couper les cerises en deux, enlever les noyaux

Couper les deux kiwis en petits cubes. 
Et mélanger à la pâte.

Mettre dans des petits moules individuels en alu dentelés

Garnis d’un papier sulfurisé.

Avec sur chacun une noisette de beurre.

Passer au four th 6/7  20 à 30 mn .
Marianick A

