Quiche au saumon fumé

4 tranches de saumon fumé

2 portions de tartare fines herbes

200g de gruyère râpé

La moitié d’une botte de persil

3 œufs

1 brique de 25cl de crème liquide

Quelques rondelles de bûche de chèvre

1 pâte feuilletée

Poivre

Etaler la pâte feuilletée dans un moule à tarte.

Saupoudrer le fond de la moitié du gruyère

Poser les tranches de saumon fumé

Mettre le persil haché

Puis le reste de gruyère

Les rondelles de  bûche de chèvre.

Dans un saladier mélanger les œufs, les 2 portions de tartare

La crème, le poivre.

Verser sur la pâte et mettre au four chaud th 7 pendant 30 mn 
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