Quiche saucisses Strasbourg –chèvre

Faire une pâte brisée, ou une du commerce.

1 demi bûche de chèvre

1 tranche fine de beaufort

1 demi botte de persil

5 œufs

1 demi litre de lait ou crème

1 demi cuillère à café de curry

1 paquet de saucisses Strasbourg.
                  --------------------------

Dans un saladier battre les œufs, avec le lait ou la crème

Mettre la demi cueillere de curry

Le beaufort coupé en minuscules dés

Le persil, un peu de sel et poivre.

                  --------------------------
Etaler la pâte dans un moule à tarte beurré

Couper dessus les saucisses en rondelles pas trop épaisses

Verser la préparation œufs dans le moule.

Et poser sur le dessus des rondelles fines de la demi bûche de chèvre.

                       ----------------------------
Cuire four chaud  Th 6/7 pendant 30 minutes à peu près. 
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