Tarte aux abricots
1 pâte feuilletée ou sablée

Faite maison ou achetée.

La moitié d’un pot de compote de pommes

Ou faite maison et mixée.

6 spéculos

1 œuf

La moitié d’une brique de crème liquide

800 g d’abricots frais. (Suivant la grandeur du moule)
Etalez la pâte dans un moule à tarte

Mettre la compote bien l’étaler

Emiettez les spéculos dessus

Déposez les abricots coupés en 2

Battre l’oeuf  et la crème

Et faire couler ce mélange au milieu des abricots.

Mettre un peu de sucre roux sur ceux-ci (pour les faire caraméliser à la cuisson)

Mettre a four Th 7  30mn environ.
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