Tarte aux pommes façon Marie

Faire une pâte sablée ou feuilletée maison

(Achetée pour les moins courageux !)
Faire une compote avec 6 grosses pommes qui fondent bien

Etaler la pâte dans un moule beurré

Mettre la compote dessus

Puis 4 autres pommes coupées en lamelles dessus en cercle.

Battre un ou deux œufs en omelette suivant la grosseur du moule

Avec une 1 /2  ou 1 brique entière de crème fraîche.
Du sucre roux, et un peu de vanille.

Verser sur les pommes, s’il reste de la pâte

Faire des lanières fines pour faire un joli quadrillage

Sur la tarte. La dorer.

Cuire 30 mn à peu près Th 7
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