Tarte aux pommes –flan biscuits

4 pommes canada

1 pâte feuilletée

3 œufs

4 biscuits (petit beurre)

20 cl de crème liquide.

Faire cuire les pommes en rondelles épaisses

Dans un peu de beurre, tout en les laissant un peu fermes.
Etaler la pâte dans un moule à tarte beurré

Déposer dessus les tranches de pommes.

Battre les œufs et la crème ensemble, y émietter les biscuits

Et verser le tout sur les pommes.

Cuire 20 mn four chaud
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